
BF 8T - 16T - 12T
INSACCATRICI MANUALI / MANUAL SAUSAGE FILLERS /

POUSSOIRS À SAUCISSES MANUELS / MANUELLE WURSTFÜLLMASCHINEN

SPECIFICHE | SPECIFICATIONS
SPÉCIFICATIONS | TECHNISCHE MERKMALE 

Nota: A seguito della continua ricerca per migliorare sempre i nostri prodotti, le specifiche tecniche sono soggette a possibili variazioni
Note: As we actually strive to improve our products, specifications are necessarily subject to change without notice

Remarque: En raison de la recherche continue pour améliorer nos produits, les spécifications techniques sont sujettes à des possible variations
Anmerkung: Aufgrund der ständigen Forschung für die Verbesserung unserer Produkte, die Produktionsvorgabe können Änderungen zeigen

Van Berkel International S.r.l., Via Ugo Foscolo 22, 21040 Oggiona S. Stefano (VA) - Italy
T. +39 0331 214311 - info@berkelinternational.com - CF P.IVA 08688960965 - VAT IT08688960965

www.theberkelworld.com

Capacità | Capacity 
Capacité | Kapazität

Posizione di lavoro
Working position
Position de travail
Arbeitsposition

Lung. cilindro
Cylinder length
Long. Cylindre
Länge Zylinder

Ø cilindro | Ø cylinder
Ø cylindre | Ø Zylinder

Lung. pistone
Piston length | Long. 
Piston | Länge Kolben

Peso | Net weight
Poids net | Nettogewicht

Ø beccucci forniti
Ø supplied nozzle
Ø embouts fournis
Ø mitgelieferte Mundstücke

CARATTERISTICHE TECNICHE | DATA SHEET
DONNÉES TECHNIQUES | TECHNISCHE DATEN

BF 8T BF 8TBF 16T BF 16TBF 12T BF 12T

370
500 380

165 200 200

8 16 12

Orizzontale / Horizontal
Horizontale / Waagerecht

Orizzontale / Horizontal
Horizontale / Waagerecht

Verticale / Vertical
Verticale / Senkrecht

200x660x220h 240x820x250h 435x260x800h

23 kg 28 kg 230 kg

420 560 420

10, 18, 25 10, 18, 25 10, 18, 25

Dimensioni (mm)
Dimensions (mm)
Dimensions (mm)
Abmessungen (mm)

DIMENSIONI
DIMENSIONS | MASSE

D

220 mm

D

250 mm

D

250 mm

A

220 mm

A

240 mm

A

400 mm

E

794 mm

B

430 mm

B

575 mm

B

190 mm

F

602 mm

C

660 mm

C

820 mm

C

435 mm

116

IT - Insaccatrici manuali ideali per piccoli negozi e laboratori artigianali dove sono richiesti volumi contenuti di produzione. Il design verticale garantisce che 
il liquido venga ripartito uniformemente nell’insaccato.

EN - Manual sausage fillers perfect for small shops and artisan workshops with low production. Their vertical design ensures that liquid is evenly distributed 
in the sack.

FR - Poussoirs à saucisse manuels idéaux pour petits magasins et laboratoires artisanaux qui exigent des volumes de production contenus. Le design 
vertical garantit que le liquide soit réparti uniformément pour la mise en boyau.

DE - Manuelle Wurstfüllmaschinen, ideal für kleine Geschäfte und Handwerksstätten mit kleinen Produktionsvolumen. Durch das vertikale Design wird die 
gleichmäßige Flüssigkeitsverteilung in der Wurst garantiert.
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420 10, 18, 25 200x660x220h

560 10, 18, 25 240x820x250h

420 10, 18, 25 435x260x800h
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Verticale / Vertical
Verticale / Senkrecht

370 165

16 500 200

12 380 200
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BF 8T - 16T - 12T
INSACCATRICI MANUALI / MANUAL SAUSAGE FILLERS / 
POUSSOIRS À SAUCISSES MANUELS / MANUELLE 
WURSTFÜLLMASCHINEN 

220 mm

240 mm

A

BF 8T

BF 16T

430 mm

575 mm

B

660 mm

820 mm

C

220 mm

250 mm

D E F

400 mmBF 12T 190 mm 435 mm 250 mm 794 mm 602 mm
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IT - Insaccatrici manuali ideali per piccoli negozi e laboratori artigianali dove sono richiesti volumi contenuti di produzione. Il design verticale garantisce che 
il liquido venga ripartito uniformemente nell’insaccato.

EN - Manual sausage fillers perfect for small shops and artisan workshops with low production. Their vertical design ensures that liquid is evenly distributed 
in the sack.

FR - Poussoirs à saucisse manuels idéaux pour petits magasins et laboratoires artisanaux qui exigent des volumes de production contenus. Le design 
vertical garantit que le liquide soit réparti uniformément pour la mise en boyau.

DE - Manuelle Wurstfüllmaschinen, ideal für kleine Geschäfte und Handwerksstätten mit kleinen Produktionsvolumen. Durch das vertikale Design wird die 
gleichmäßige Flüssigkeitsverteilung in der Wurst garantiert.
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420 10, 18, 25 200x660x220h

560 10, 18, 25 240x820x250h

420 10, 18, 25 435x260x800h
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Verticale / Vertical
Verticale / Senkrecht
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A

BF 8T

BF 16T
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